
 

 

 
 

Aperitif 
 

Aperol Sprizz 
 

Aperol, Prosecco, Orange, Soda   0,2l 7,50 

Hugo 
 

Holunderblütensirup, Prosecco   0,2l 7,50 

Pimm’s N° 1 
 

Pimms, Gurke, Eis, 
Zitronenlimonade 
 

  0,2l 8,50 

Kir Royal 
 

Crême de Cassis, Crêmant   0,2l 8,50 

Pêche Mignon Weinbergpfirsichlikör, Crêmant 
 

  0,2l   8,50 
 

Crémant de 
Loire  
 

Bouvet-Ladubay Brut Rosé 0,1l 7,50 0,75l 39,00 

Winzersekt  
 

Griesel & Compagnie,  
Chardonnay Brut nature  
 

0,1l 8,00 0,75l 42,00 

Champagner Gimonnet & Fils Cuis 1.er Cru 
Blanc de Blancs 

  0,75l 89,00 

 
Campari Soda/Orange 4cl 7,50 
 
Gin  

 
Bombay Sapphire 

 
4cl 

 
6,50 

 Hendrik`s 4cl 7,00 
 Monkey 47 

Tanqueray / Tanqueray Sevilla (Orange) 
Malfi Gin con Limone 
 

4cl 
4cl 
4cl 

8,00 
8,00 
8,00 

Wodka Absolut 
Grey Goose 

4cl 
2cl 

6,50 
7,00 

 
Tonic Water, 
Bitter Lemon 

Thomas Henry 0,2l 3,50 

 
 

 
 
 

      Martini Bianco / Rosso / D’Oro 5cl 6,50 
      Sherry 
 

Fino / Medium dry / Medium sweet 5cl 6,50 

      Portwein  5cl 7,00 
      Pernod  4cl 6,00 



 

 

 
 
 
Aus dem Suppentopf 
 

Kräftige Brühe vom tafelspitz        8,00 
mit Rindfleischwürfeln und hausgemachten Flädle     
 

Hausgemachte Tomatensuppe   V        8,00 
mit Sherry, Sahne & Kracherle       

 
 

Vom Acker  
 

Kleiner gemischter Marktsalat   V       8,00    
Gemischte grüne Salate, frische Rohkostsalate, steirisches Kernöl, Sprossen 
 

Großer gemischter Marktsalat   V       14,00    
 

…. mit gebratenen Egerlingen   V        18,00   
 
…. mit in Curry gebratener Hähnchenbrust & Früchten   18,00  
 

… mit gebratenen Streifen vom argentinischen Rinderrücken     21,00 
 

 

Vorneweg 
 
1/2 Dutzend Weinbergschnecken nach "Art des Hauses"   14,00 
Gratiniert mit Champignons, Gemüse & Kräuterbutter, darüber Butterbrösel 
 
Gratinierter Ziegenkäse        15,00 
mit karamellisierten Honignüssen & Salat 
 
Tartar vom schottischen Räucherlachs       16,00 
mit Dill-Honig - Senfsauce 
 
 
 
 

 
 
 
 



 

 

 
 
 
Aus der Wirtshausküche 
 
Zwiebelrostbraten vom argentinischen Rinderrücken   27,00 
mit hausgemachten „g’schmelzten“ Spätzle    
 

Gesottener Tafelspitz vom Rind  
mit Apfel – Meerrettichrahm, Gemüse & Speck-Bratkartoffeln      25,00 
 

Zwei panierte Schnitzel vom Schwein      23,00  
mit Speck - Bratkartoffeln    
 
Rinderroulade            22,00  
vom Chef gefüllt, wie bei Muttern – wie es sich gehört-   
mit Senf, Gurken, Zwiebeln & Speck, Apfel- Rotkohl & Stampfkartoffeln    
 

Zwei Schweinerückensteaks mit Rahmsoße      22,00 
& hausgemachten „g’schmelzten“ Spätzle    
 

Schweinebraten in Dunkelbiersoße   19,00  
mit hausgemachtem Rotkohl & Kartoffelknödel   
 
Poulardenbraten          21,00 
mit mediterraner Füllung, Kartoffelsstampf & Kräuterpesto  
 
Lachsfilet auf Beluga- Gemüselinsen       24,00 
mit Balsamico und "Dijon" Senfsoße        
 

 

 

 

Herzhaft 
 

Herzhafte Käsespätzle          15,00    
mit Knusperzwiebeln & kl. Blattsalat   V     
 

Schwäbische Maultaschen nach Großmutters Art,  
in Ei gebacken mit buntem Gemüse, Zwiebeln, Speck & kl. Blattsalat     17,00 
 

 
 
 
 
 



 

 

 
 
Unsere Steaks 
 
Der „Heidelberger Pflasterstein“          39,00 
mind. 400 Gramm    
Argentinisches Rumpsteak    
wahlweise mit hausgemachter Kräuterbutter, Egerlingen,  
Pfeffersoße oder geschmorten Zwiebeln 

 
Das „Pflastersteinchen“           29,00 
mind. 250 Gramm     
wahlweise mit hausgemachter Kräuterbutter, Egerlingen,  
Pfeffersoße oder geschmorten Zwiebeln 

 
Portion Speck - Bratkartoffeln          6,00 
 

 
Für Kinder  
(…und wirklich nur für die...) 
 

Räuberteller             0,00  
Ihr bekommt einen Teller, eine Serviette & besteck    (in Worten: 0, nix) 
und räubert bei den Großen – da liegt ja genug auf dem Teller! 
 
Hausgemachte Spätzle mit Rahmsoße         6,00 

 

Nürnberger Rostbratwürstchen       4 Stück   8,95 
mit Stampfkartoffeln & Soße       6 Stück   10,95 
 
Kleines paniertes Schnitzel vom Schweinerücken       12,00 
mit Spätzle & Rahmsoße und mit ohne Grünzeugs    

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
Und danach…. 
 
Hausgemachte Crème brûlée mit feinster Tahitivanille            10,00 
 
Original Apfelstrudel mit Vanilleeis         11,00 
 
Vanilleeis mit heißer Schokoladensoße      9,00 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

Vegetarische Gerichte haben wir mit einem V gekennzeichnet. Auf unserer Karte werden Sie 
keine veganen  

Gerichte finden. Sprechen Sie uns an, wenn Sie eine bestimmte Zubereitung wünschen. Wir 
finden was für Sie. 

 
Sollten Sie von Allergien geplagt sein, sprechen Sie unseren Service an.  

Unsere separate Allergiker Karte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen 
allergenen Zutaten. 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

Offene Weine 0,2 l 
 

Liebe Gäste, 
unsere Weine im Offenausschank beziehen wir fast ausschließlich vom  

Forster Winzerverein, da sich hier einige der besten Lagen der Pfalz vereinen. 
 

In unserer reichhaltigen Weinkarte finden Sie weitere Top – Winzer und – Lagen aus 
vielen Gebieten Deutschlands, Frankreichs, Italiens & Spanien ! 

 

Weiss 
 

2020 „Forster Elster“  
Riesling trocken  
 

Forster Winzerverein Pfalz 6,90 

2020 „Forster Schnepfenpflug“ 
Riesling Feinherb 
 

Forster Winzerverein Pfalz 6,90 

2020 Sauvignon Blanc Forster Winzerverein  Pfalz 7,90 
 

2020 Grauburgunder  
 

Forster Winzerverein   Pfalz 7,90  

2020 Weissburgunder  
 

Forster Winzerverein  Pfalz 7,90 

2020 Chardonnay 
  

Forster Winzerverein Pfalz 7,90 

 
 
Rieslingschorle   

 
0,2 l / 0,5 l 

 
3,50 / 6,00 

 

Rosé  

 

Rot 

 
     

 
 
 

 

2020 Portugieser Rosé trocken Forster Winzerverein     Pfalz 6,90 
 

2020 St.Laurent Blanc de Noir Forster Winzerverein     Pfalz 7,90 

2020 Spätburgunder  Tr. 
 

Forster Winzerverein Pfalz 7,20 

2020 
 

Merlot trocken 
 

Forster Winzerverein Pfalz 7,20 
 

2020 Dornfelder halbtrocken   Forster Winzerverein   Pfalz 
 

8,20 
 

2019 Rioja trocken Bodega Castroviejo Spanien 7,50 



 

 

 
Warme Getränke 

 
Kaffee 
 

3,00 

Espresso 
 

2,90 

Doppelter Espresso    5,20 
 

Cappuccino    3,80 
 

Latte Macchiato    4,50 
 

Milchkaffee 
 

4,90 

Tasse Heiße Schokolade / Heiße Schokolade mit Sahne 
 

4,50/4,90 

Tasse Tee, fragen sie nach unserer Teeauswahl     3,00 
 

Alkoholfrei 
 

St.Nepomuk , Karaffe Tafelwasser, angereichert mit 
Magnesium, Medium oder ohne Kohlensäure 
 

1 Liter 
0,5l 

6,50 
3,30 

Bad Camberger Premium Mineralwasser  
Medium oder ohne Kohlensäure 

0,75l 
0,25l 

7,50 
2,70 

   
Coca Cola*, Coca Cola Zero*, Fanta 0,2l 2,90 
 0,4l 4,80 
“Schweppes” Ginger Ale, Tonic Water, Bitter Lemon** 0,2l 3,50 
   
Apfelsaft naturtrüb, Orangensaft 0,2l 2,90 
Rhabarber-, Johannisbeersaft 

  

…als Schorle 0,4l 4,80  
  

 
Privatbrauerei Hoepfner Karlsruhe  

Bierspezialitäten vom Fass 
 

H „Pilsner“, der feinherbe Klassiker 0,3l/0,5l  3,80/5,00 
„Kräusen“, ungefiltert, naturtrüb 0,3l/0,5l  3,80/5,00 
„Porter“, das Dunkle von Hoepfner 0,3l/0,5l  3,80/5,00 
 „Hefeweizen“ 0,5l 5,00 
Radler 0,5l 5,00 
Weizenradler 0,5l 5,00 

 
Flaschenbiere alkoholfrei 

 
Hoepfner Hefeweizen hell, alkoholfrei 0,5l 5,00 
Hoepfner Pils, alkoholfrei 0,33l 3,90 
   

 



 

 

 
 
 

Spirituosen 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Brennerei Prinz, Hörbranz / Bodensee 

 

  

Alte Marille, Alte Kirsche  
Alter Apfel  
Alte Williams Christbirne  
Alte Zwetschge  
Alte Himbeere  
Alte Haselnuss 

2cl 6.- 

 
Trester  

  

Grappa di Moscato Riserva only 
Sansibar 

2cl 7.- 

Grappa di Chardonnay Nonino 2cl 7.- 
Grappa di Moscato Maso Alto  2cl 8.- 
Bitter & Kräuter    
Averna 4cl  6.- 
Ramazotti 4cl 6.- 
Fernet 2cl 4.- 
Jägermeister auf Eis 
 

2cl 4.- 

Aquavit & Co.   
Linie Aquavit 2cl 6.- 
Malteser Aquavit 2cl 5.- 



 

 

 
From the soup pot 

 
Strong broth of boiled beef         8,00 

with beef cubes and homemade pancakes          
 

Homemade tomato soup V         8,00 
with sherry, cream & crackers            

 
From the field  

 
Small mixed market salad V                            8,00    
      Mixed green salads, fresh raw vegetable salads, 
      styrian kernel oil, sprouts 

 
Large mixed market salad V                            14,00    

 
.... with fried boar V                          18,00   

 
   .... with chicken breast fried in curry & fruits                         18,00  

 
.... with roasted strips of argentinian beef saddle                     21,00 

 
To start 

 
1/2 dozen snails "house style"                                         14,00 
    Gratinated with mushrooms, vegetables & herb butter,  
    topped with butter crumbs 

 
Goat cheese au gratin                        15,00 

    with caramelized honey nuts & salad 
 

Tartar of Scottish smoked salmon                       16,00 
    with dill-honey-mustard sauce 
 

From the pub kitchen 
 

Onion roast of argentinian beef saddle                        27,00 
     with homemade "g'schmelzten" spaetzle    

 
Boiled beef tenderloin                              25,00 
    with apple - horseradish cream, vegetables & bacon fried potatoes  

 
Two breaded escalopes of pork                                          23,00                         
with bacon - fried potatoes 

 
Beef roulade                              22,00 

stuffed by the chef, like at home - as it should be - with mustard   
  with mustard, gherkins, onions & bacon, apple- red cabbage & mashed potatoes    

 
Two pork loin steaks with cream sauce                           22,00 
    & homemade "g'schmelzten" spaetzle    

 
Roast pork in dark beer sauce                              19,00 
with homemade red cabbage & bread dumplings   



 

 

 
Roast poulard                          21,00 

    with mediterranean stuffing, mashed potatoes & herb pesto  
 

Salmon fillet on Beluga vegetable lentils                       24,00 
with balsamic and "Dijon" mustard sauce        

Hearty 
 

Hearty cheese spaetzle                          15,00    
    with crispy onions & small leaf salad V      

 
Swabian "Maultaschen" in grandmother's style,                         17,00 
    baked in egg with colorful vegetables, onions, bacon  
     & small leaf salad  
 

Our Steaks 
  

The "Heidelberg Cobblestone"                                      39,00 
min. 400 gram    
     Argentinean rump steak    
    optionally with homemade herb butter, boar pepper sauce or braised onions 

 
The "cobblestone"                            29,00 
    min. 250 gram     
    optionally with homemade herb butter, boar pepper sauce or braised onions 

 
Portion of bacon - fried potatoes               6,00 
 

For children  
(...and really only for them...) 

Robber plate              0,00  
    You get a plate, a napkin & cutlery (in words: 0, nothing) 
    and rob with the big ones - there is enough on the plate! 

 
Homemade spaetzle with cream sauce          6,00 

 
Nürnberger Rostbratwürstchen 4 pieces              8,95 
    with mashed potatoes & sauce  
6 pieces                                         10,95 

  
Small breaded cutlet of pork loin                       12,00 

    with spaetzle & cream sauce and with no greens    
 

And afterwards.... 
 

Homemade crème brûlée with the finest Tahitian vanilla                 10,00 
 

Original apple strudel with vanilla ice cream                      11,00 
 

Vanilla ice cream with hot chocolate sauce                       9,00 
 
 

 


